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ENTREMET CLASSIQUE artisanale

Royal Au Chocolat

CAKE DESIGN
SUR MESURE

Pour émerveiller vos yeux et vos papilles a chaque
occasion: Anniversaires, Baby shower, Naissance, EVJF....

Adaptés selon les intolérances alimentaires.

3 Chocolats

Fraisier (selon la saison)

Framboisier

ENTREMET CREATION
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ENTREMET .
PERSO N NALISE Chaque géteau est personnalisé avec tarif adapté

avec ma création originale sur devis en fonction de la compléxité de la décoration.




